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RESTAURANTES TEMÁTICOS de pago

PRINCIPALES RESTAURANTES Y BUFÉS incluidos en la tarifa

Caracterizado por un diseño único y sostenible en el que los restos de 
madera que flotan en el mar se recogen y encuentran un nuevo 
propósito creativo, este restaurante ofrece una experiencia gourmet 
con una selección de tres menús elaborados por tres chefs de fama 
internacional galardonados en total con 17 estrellas Michelin a lo largo 
de sus carreras: Bruno Barbieri, Ángel León y Hélène Darroze.

Brinda un ambiente íntimo y exclusivo con mesas de diseño 
único y platos elegantes.

Para descubrir los sorprendentes platos propuestos por el chef 
Edoardo Fumagalli, galardonado con una estrella Michelin.

El primer establecimiento Frescobaldi que se crea sobre el mar 
para disfrutar de sofisticadas catas de vino con sumiller o de una 
cena de carnes a la parrilla y especialidades de la Toscana. 
Frescobaldi es una de las familias más antiguas de Florencia. Su 
orígenes se remontan a 700 años y a 30 generaciones atrás.

Para degustar las mejores carnes de una amplia carta, que
incluye lomo de Angus australiano, chuletón de Fassona y
chuletón de Chianina, mientras disfrutas de música en vivo.

Un restaurante de comida asiática con espectáculo de cocina 
acrobática en vivo.

Locales de comida.

9 8 6 4 5 4 5 5 3

8 7 5 4 4 3 4 4 4

Un original restaurante de sushi sobre el mar para degustar 
lo mejor de la cocina japonesa: makis, sashimis y nigiris.

Para disfrutar de la pizza 100 % italiana y hecha 
con levadura madre.

Lo mejor de la carne italiana e internacional.

Un mundo de exquisitas hamburguesas, focaccias y dulces de 
la famosa pastelería Sal De Riso®. Abierto también de noche.

Para los que les gusta prepararse su propio cuenco de poke
con arroz, quinoa o cebada y la combinación adecuada de 
proteínas, aderezos y salsas.

Para quienes desean comer sano incluso en vacaciones, con 
fajitas de pollo, rollitos de salmón, sabrosas ensaladas y vasos 
de fruta.
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Locales de bebidas.

BARES TEMÁTICOS 9 8 5 3 4 3 4 2 2

Descubre las elegantes burbujas de un Ferrari® 
Trentodoc con un brindis sobre el mar.

Para disfrutar de una sofisticada cata de vinos 
con aperitivos típicos de la Toscana de la mano 
de nuestro sumiller.

Para beber tus cócteles favoritos con vistas al mar.

Para disfrutar del emblemático aperitivo italiano 
servido con unas impresionantes vistas al mar.

*En el Costa Toscana, el bar Aperol Spritz está disponible en 2 ubicaciones diferentes.

Un “pub contemporáneo” con cerveza de 
barril, hamburguesas y música en vivo.

La primera tienda del mundo en un crucero donde 
puedes disfrutar de un cóctel y comprar artículos 
de diseño al mismo tiempo.

Para tomar un aperitivo al atardecer con música en 
vivo de fondo en una exclusiva terraza frente al mar.

Para disfrutar del vino con elegancia.

Un bar dedicado a la Nutella con gofres, 
crepes y croissants para los más golosos.

Donde el helado se elabora cada día 
con ingredientes orgánicos.

Saborea el intenso aroma del expreso italiano 
procedente de la planta torrefactora más antigua 
de Italia (1882).

*

OTROS BARES 7 10 7 6 6 5 5 9 5
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